
Top-Sea: Nach Global-GAp zertifi ziertes
Garnelen-Sortiment für den LEH.

Top-Sea: Aus zertifiziert
nachhaltiger Aquakultur

,,Top-Sea" heißt eine neue Sea-
food-Marke für den LEH, mit der die
Lenk Seafood Services CmbH in
Bargteheide ab Mitte November ih-
re Präsenz im Einzelhandel verstär-
ken will. ,,Es kommen ausschließ-
lichen Produkte aus zertifiziert
nachhaltiger Aquakultur zur Ver-
wendung", schildert das Handels-
haus. Aqua-GAP Pangasius Filet im
t.ooo Cramm Beutel sei bereits im
LEH platziert. Mitte November tref-
fe der erste Container mit nach Clo-
baI-CAP zertifizierten Carnelen ein.
,,Die Qualität dieser Carnelen liegt
deutlich über dem Marktstandard,,,
verspricht Marketi n g-Manager Mat-
thias Grimm. Das Mutterhaus mit
5itz in Bangkok stelle durch eigene
Qualitätskontrolleure sicher, dass al-
le Produkte spezifikationsgerecht
verarbeitet und verpackt würden.
Die gesamte Kette vom Ursprung bis
zum Verbraucher lasse sich transpa-
rent nachvollziehen.,,Der Endver-
braucher hat zudem die Möglich-
keit, sich auf der Top-Sea Website
darüber zu informieren, wann und
wo die jeweiligen Carnelen geern-
tet wurden", schildert Crimm.


